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100 JAHRE UND MEHR: TREUE KUNDEN IN DER GASTRONOMIE
GROSSES JUBILAUMS-BRAUEREIFEST IM SEPTEMBER
DAS KOMMT AUF UNS ZU: KLIMAWANDEL IN OBERSCHWABEN

Jank efur 125 Jahre
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LIEBE LESERIN, LIEBER LESER,

es war der 09. Juli 1896, also ziemlich genau vor 126 Jahren, als der erste Spatenstich fiir unser
so stattliches Brauereigebaude erfolgte. Und nur sieben Monate spater, am 16. Februar 1897
wurde dort bereits das erste Leutkircher Harle-Bier gebraut. Allein diese kurze Bauzeit und die
fiir die damalige Zeit auBergewdhnliche GroBe des Gebaudes zeugen vom unternehmerischen
Wagemut unseres Griinders Clemens Harle. Als neuntes von dreizehn Kindern stammte er von
einem Bauernhof in Kirchdorf an der lller. Fast zwanzig Jahre betrieb er als Pachter die firstliche
Schlossbrauerei in Bad Wurzach. Als diese im Jahre 1895 abbrannte, entschloss er sich, immerhin
schon Giber 50 Jahre alt, zum Neubau einer Brauerei in Leutkirch. Und dies unter durchaus widrigen
Umstanden: kein Bauunternehmer war bereit, das dreistackige Ziegelgebaude zu errichten. Also
entschloss sich Clemens Harle, bis zu 150 Bauarbeiter aus Italien und Kroatien selber anzustellen
und die Brauerei in Eigenregie, nach den Planen eines Architekten aus Chemnitz, zu bauen. Und in
diesem Gebaude brauen wir noch heute unsere Biere.

Mut, Weitsicht, langfristiges Denken - auch und gerade heute, 125 Jahre spater, versuchen wir,
uns von den Werten unseres Griinders leiten zu lassen. Mut zu Entscheidungen, die die langfristige
Unabhangigkeit unserer Brauerei sichern. Weitsicht bei der zukunftsfahigen Ausrichtung unseres

) Insel Mainau
BLUTENPRACHT TRIFFT BIERGENUSS

Wer kennt sie nicht — die beriihmte Blumeninsel im Bodensee, mit dem herrlichen
Barockschloss, der jahreszeitlich standig wechselnden Bliitenpracht und der

bewegten familiaren Vergangenheit? Immerhin zahlt die Mainau zu den 10 groBten
Touristenattraktionen in Deutschland und wird jahrlich von mehr als 1,2 Millionen
Gasten besucht.

Neben der Bliitenpracht gibt es seit Mai diesen Jahres in der Hafengastronomie auf
der Insel noch etwas ganz neues zu entdecken: unsere Bio-Bierspezialitaten Lager
Hell, Natur-Pils und Fidelio. Und auf der ganzen Insel unsere SeeZiingle-Getranke. Dies
ist der Beginn einer langfristig angelegten Partnerschaft mit der Geschaftsfiihrung
der Insel Mainau und Teil des Projekts, die gesamte Inselgastronomie bis 2030 auf
Bioprodukte umzustellen.

Der Schutz von Umwelt und Klima hat auf der Mainau eine lange Tradition. Bereits vor
tiber 60 Jahren verabschiedete der legendare Insel-Graf Lennart Bernadotte eine Griine
Charta von der Mainau und formulierte darin das Ziel: ,Moge diese Charta von der
Mainau dienen, fordern und helfen und vor allem: Taten auslosen. Dieser bedarf unsere
Zeit am dringlichsten.” Dieser Appell ist aktueller denn je - und veranlasste Bettina
Grafin und Bjorn Graf Bernadotte, die heute die Geschicke der Insel leiten, bereits

vor vielen Jahren, die Mainau Schritt fiir Schritt klimafreundlich und umweltgerecht
auszurichten. lhr Credo: ,Zusammen mit unseren Partnerinnen und Partnern wollen wir
Klimaschutz in der Bodenseeregion aktiv gestalten, den Weg hin zu einer nachhaltigen

Wirtschaftsweise zielstrebig beschreiten und so mit gutem Beispiel vorangehen.
Gemeinsam konnen wir eine zukunftsfahige Welt erreichen, durch unsere Taten wollen
wir dazu beitragen.”

Dieses Ziel verhindet uns — weit iiber die reine Geschaftsheziehung hinaus — mit Gréfin
Bettina und Graf Bjorn. Deshalb freuen wir uns umso mehr, dass wir die Mainau als
Partner kiinftig auf diesem Weg begleiten diirfen und die Gaste auf der Blumeninsel
neben der Bliitenpracht auch unsere Bier- und Getrankespezialitaten genieBen konnen.

0
e

Unternehmens — im Einklang mit unseren natiirlichen Lebensgrundlagen und geleitet von sozialer
Fairness. Und Langfristigkeit bei unseren Beziehungen zu Kunden, Lieferanten und bauerlichen

Erzeugern.

Ohne die Treue unserer vielen Kunden in der Gastronomie wére unsere Brauerei nicht 125 Jahre alt
geworden. An iiber ein Dutzend Wirtefamilien diirfen wir unsere Biere schon seit tiber 100 Jahren
liefern. Vier davon stellen wir hnen auf den nachsten Seiten vor - im Gasthaus Kreuz in Rohrdorf
wird sogar schon seit Griindung unserer Brauerei Harle-Bier ausgeschenkt. So sind wir allen

unseren Wirten und Gastronomen zu groBem Dank verpflichtet.

Dieser gilt vor allem auch allen unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern. Sie haben das
geschaffen, was unsere Brauerei heute ausmacht: charaktervolle Bierspezialitaten in hoher
Qualitat, hervorragender Service fiir unsere Kunden in Gastronomie und im Handel, Begeisterung
und Ubernahme von Verantwartung fiir die Zukunft unseres Unternehmens. Stellvertretend fiir
alle mochten wir einen unserer Mitarbeiter naher vorstellen: Udo Holz. Er arbeitet seit sage

und schreibe 62 Jahren in unserer Brauerei - und hat damit die Halfte der Geschichte unseres
Betriebes hautnah miterlebt.

Unser Jubilaum ist fiir uns jedoch nicht nur Anlass fiir einen Blick in die Vergangenheit. Mindestens

ebenso wichtig sind fiir uns die Herausforderungen, die auf unsere Brauerei in den nachsten Jahren
und Jahrzehnten zukommen werden. Wie werden sich die Einstellungen der Verbraucherinnen

und Verbraucher - also von lhnen, liebe Biertrinkerinnen und Biertrinker - zu unseren Produkten
verandern? Wie sieht die Zukunft der Gastronomie aus? Wie verandern sich unsere Arbeitsformen
und Arbeitsbedingungen? Und vor allem: Welche Auswirkungen wird der bereits jetzt spiirbare
Klimawandel auf unsere regionale Landwirtschaft — und damit auf den Anbau unserer wichtigsten
Rohstoffe haben? Ein interessantes Interview dazu mit dem oberschwabischen Klima-Papst Roland

Roth finden Sie ebenfalls in dieser Ausgabe unserer HarleZeit.

Natiirlich wollen wir unser Jubildum aber auch gebiihrend feiern — mit moglichst vielen von lhnen.
Am zweiten Septemberwochenende ist es soweit. Freuen Sie sich auf einen amiisanten Abend mit
dem Kabarettisten Django Asiil, auf ein fetziges Klub-Fescht mit der Band ,Fattes Blech” - und auf

ginen rundum spannenden und unterhaltsamen Festsonntag fiir die ganze Familie.
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Esther Straub und Gottfried Harle

Messe in Stuttgart

PROMINENZ AM SLOW-FOOD-STAND

Prominenter Besuch an unserem Stand auf der Slow-

Food Messe in Stuttgart Ende April dieses Jahres:
Bundeslandwirtschaftsminister Cem Ozdemir verband seinen
Rundgang durch den ,Markt des guten Geschmacks® mit einem
Abstecher an unsere Messetheke. Besonders interessierte er sich

— als friiherer Bierbotschafter - fiir unser #bierforfuture und lieB
sich von Esther Straub und Gottfried Harle die Besonderheiten
dieses Bieres erklaren. Unsere Partnerschaft mit der Slow-
Food-Bewegung hat eine lange Tradition. Bereits auf der ersten
Messe im Jahre 2008 durften wir unsere Biere prasentieren.
Seither waren wir auf jeder Slow-Food-Messe vertreten und eine
stetig wachsende Zahl an ,Stammgasten” freut sich jedes Jahr
auf unsere Allgauer Bierspezialitaten und SeeZiingle-Getranke.
Bereits zum zweiten Mal wurden in diesem Jahr unsere Biere

als ,Markthelden” pramiert. Diese Auszeichnung verleiht Slow
Food nach einer strengen Qualitatspriifung an Produkte, die in
besonderer Weise der Philosophie von Slow Food entsprechen:
gut, sauber und fair. Beim Bier bedeutet dies, dass alle Rohstoffe
aus biologischem Anbau stammen, handwerkliche Brauweisen zur
Anwendung kommen und jegliche Warmebehandlung unterbleibt.

Schulung & Verkostung

( NOCH MEHR BIERWISSEN & BIERBEGEISTERUNG ...

.. hieB es an drei Tagen im April fiir unsere AuBendienstler,
unsere Braumeister, unseren Logistikleiter und unsere Chefs.
Gemeinsam wurden allerlei Biere verkostet und iiber Aussehen,
Geruch, Geschmack und inshesondere die Bierbeschreibung
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gefachsimpelt. Unterbrochen von Themen wie Bierhistorie,
Rohstoffkunde, Schanktechnik, Glaserkunde und Food Pairing
waren die drei Tage ein Feuerwerk an Wissen und Begeisterung
fiir unsere Biere. Schon und spannend war’s!
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GENAUSO ALT WIE UNSERE BRAUERE

125 JAHRE GASTHAUS ZUM GOLDENEN KREUZ

Das ist wirklich eine ganz besondere Geschichte: In
Rohrdorf bei Isny steht das Gasthaus zum goldenen
Kreuz, das seit 125 Jahren Harle-Bier an seine Gaste
ausschenkt. Die Wirtschaft ist seit Generationen in
Familienbesitz und wird von Maria Hofmann gefiihrt,

deren UrgroBmutter den Betrieb 1897 iibernahm: ,Als
sie die Wirtschaft iibernommen hat, gab es hier wohl
Bier in sehr wechselnder Qualitat von einer anderen
Brauerei. Meine UrgroBmutter hat sich dann fiir die
Brauerei Harle entschieden. Seither haben wir ein sehr
gutes Verhaltnis zu Harles - und gutes Bier!"

FRAUEN DER FAMILIE :
BETREIBEN DIE WIRTSCHAFT *

Die Geschichte des Gasthaus zum goldenen Kreuz ist
auch ein Zeugnis starker Frauen, die iiber Jahrzehnte
hinweg den Betrieb organisierten und am Laufen
hielten. Chefin Maria Hofmann wird heute bei Bedarf
vo'h ihrem Mann Ferdinand, Polizeikommissar im
Ruhestand, unterstiitzt. ,Der Gasthof wurde 52 Jahre
lang von meiner UrgroBmutter und ihrem Mann

ADLER IN DIETMANNS SETZT AUF KUNST UND KULTUR

SEIT BER 100 JAHREN
BIER AUS LEUTKIRCH

betrigben, die nebenher noch eine Landwirtschaft
hatten. Meine GroBmutter und ihr Mann hatten die
Wirtschaft 12 Jahre lang und anschlieBend dann meine
Eltern®, erinnert sich Maria Hofmann.

HIER GEHT NIEMAND
DURSTIG VORBEI

In der niedrigen und gemiitlichen Gaststube finden 32
Gaste Platz. Leuchtend bunte Blumen aus dem Garten
am Haus sind liebevoll auf den Tischen verteilt. An der
Wand neben dem méchtigen Ofen hingen alte Fotos der
fritheren Wirtinnen. Maria Hofmann bietet eine kleine
Vesperkarte und kocht auf Anmeldung fiir Feiern oder
Gruppen. Immer mittwochs bewirtet Maria Hofmann
eine feste Runde, fiir die sie ein Uberraschungsessen
aus saisonalen Zutaten zusammenstellt. Radler

Es ist das Geheiranis
oler guien Gastronomie,
Aonx Schwere leicht

¢
anetehen zu lassen.

Dioter Hierlemana,
Wirt im Adler in Dietmanus

oder Wanderer, die in der Adelegg unterwegs sind,
bekommen im Gasthaus etwas zu trinken - auch, wenn
nicht offiziell geoffnet ist. Bereits seit 100 Jahren trifft
sich der Rohrdorfer Radlerverein hier im ,oberen Wirt*,
wie das Gasthaus im Ort genannt wird.

DORFGASTHAUS IM WANDEL

Die Bedeutung der Dorfgasthofe hat sich gewandelt,
das spiiren sie auch hier im Goldenen Kreuz. War
frilher die Wirtschaft direkt neben der Kirche ein
wichtiger Treffpunkt, ist es heute ruhiger geworden.
Der Saal im Obergeschoss wird schon lange nicht
mehr gebraucht, die Hofmanns haben inzwischen ihre
Wohnung im oberen Stockwerk. ,Mir ist es wichtig,
das Gasthaus trotzdem am Leben zu halten und die
Tradition weiterzufiihren®, sagt Maria Hofmann.
Durstige Ausfliigler freut’s. Und auch die Gaste beim
Dammerschoppen, die sich seit einiger Zeit jeden
Sonntagabend hier zusammenfinden und damit eine
neue Tradition hegrﬁnden.

Die Grundmauern des Adlers in Dietmanns sind dick
und sehr alt - schon 1650 wird das Gebaude zum
ersten Mal in Urkunden erwahnt. 1927 iibernimmt

die Familie Hierlemann die Gastwirtschaft: ,Mein
GroBvater hat damals den Liefervertrag mit der
Brauerei Harle per Handschlag besiegelt - das gilt
und daran hat sich bis heute nichts geandert”, sagt der
heutige Adler-Wirt, Dieter Hierlemann.

KLEINKUNST STATT
TANZKRANZCHEN

Eigentlich hat Dieter Hierlemann andere Plane, als
er nach der Schulzeit Dietmanns den Riicken kehrt,
um Theaterwissenschaften zu studieren. Doch kurz
vor seinem Abschluss gibt es einen Krankheitsfall
in der Familie und er trifft eine Entscheidung: 1987
kommt er zuriick und steigt im Adler ein, 1989
tibernimmt er das Gasthaus von seinem Vater. ,Wir
haben dann angefangen, lokale Bands bei uns im
Saal auftreten zu lassen und nach und nach den Adler
2ur Kleinkunsthiihne aufgebaut®, erzahlt er, der im
Dorf noch immer als Exot gilt. Der groBe Saal im

Obergeschoss mit Guckkastenbiihne bietet sich an und
das‘}(onzept geht auf. Rund 100 Gaste finden Platz,
wo die GroBeltern in den 60er Jahren die Jugend zum
Tanz geladen hatten. 2014 nimmt die Organisation
der Kulturveranstaltungen so viel Raum ein, dass die
Hierlemanns einen Verein griinden und die Aufgaben
auf mehrere Schultern verteilen. Sponsoren, unter
anderem die Brauerei Harle, unterstiitzen den Verein
finanziell. Das Programm fiir diesen Herbst steht - die
JKleinkunstbiihne Adler Dietmanns e.V." freut sich
nach der Pandemiepause auf Gaste und spannende
Veranstaltungen.

KOCH AUS LEIDENSCHAFT

Mit einem Augenzwinkern erzahlt Dieter Hierlemann,
dass bereits seine Kochkiinste auf dem kleinen Zwei-
Platten-Herd der Studenten-WG die Damen begeistert
hatten. Heute kocht er fiir Gaste und seine Frau Iris, die
eine Festanstellung in Bad Wurzach hat. Als gelernte
Hotelfachfrau steht sie ihrem Mann iiber die Jahre mit
Rat und Tat zur Seite. ,Ohne sie hatte ich das alles gar
nicht bewaltigt*, sagt der AdIer-Wir} In der Gaststube

bewirtet das Team in Spitzenzeiten bis zu 45 Personen,
im Biergarten finden nochmal etwa 60 Personen Platz.
GroBen Wert legt der Chef auf regionale und saisonale
Kiiche. Ziegenkase oder Eier stammen beispielsweise
von Hofen aus nachster Umgebung. ,Die okologische
Ausrichtung im Adler passt sehr gut mit den Werten
der Brauerei Harle zusammen®, findet Hierlemann.

Der Adler ist mittlerweile ,LandZunge Plus* Betrieb,
das heiBt alle Rindfleischgerichte, mindestens zwei
Schweinefleischgerichte und drei Angebote mit Kase
kommen garantiert aus der Region. ,Mir macht der Job
schon sehr viel SpaB*, sagt er, bevor er zuriick in seine
Kiiche geht.
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FREITAG, 09. SEPTEMBER SAMSTAG, 10. SEPTEMBER

DJANGO ASUL MUSIK AUF DIE OHREN
.. UND EINE FEURIGE UBERRASCHUNG

Servus in Leutkirch bei uns in der bunt dekorierten Leerguthalle:
(anz ohne Scheuklappen und toten

Winkel, sondern mit Weitblick und FATTES BLECH
einer gehorigen Portion purer Gaudi
prasentiert Django Asiil sein aktuelles
Programm ,Offenes Visier”. Ein
Power-Programm fiir Jederfrau und
Jedermann, unheimlich amisant und

Grofdes Jubilaums

BRAUEREIFEST

Das eine Madel und die sieben Jungs vom Bodensee verbinden
Hip-Hop, Pop und Jazz mit Blasinstrumenten, Drums, Rap und
Gesang zu einem einzigartigen, energiegeladenen Sound.

Eine volle Ladung Brass, die fiir Mega-Stimmung sorgt

gerade richtig fir unser Klubfescht in unserem Jubilaumsjahr.

P
unterhaltsam. _ . : ) ’ T
Und zwischendurch: Freut Euch auf eine grandiose feurige ¥
Was Django hier abzieht, ist ULE s d 5 J h B . ( : ]_ | | > ]_
hochkonzentrierte Komik als Hilfe zur fad 1 2‘ a r e r a u e r e 1 e m e n S a r e
Selbsthilfe. Wer da nicht hingeht, dem L)
oder der ist wirklich nicht mehr zu m
helfen. o
e
Einlass ab 18.30 Uhr g
Beginn 20.00 Uhr Einlass ab 18.00 Uhr Lad
Ort Leerguthalle der Brauerei Beginn 20.00 Uhr ol
Eintritt 23 Euro im Vorverkauf, 25 Euro an der Abendkasse Ort Leerguthalle der Brauerei z
p . . .
Harle-Klubber*innen zahlen 3 Euro weniger Eintritt 10 Euro inklusive einem Freigetrank '<
Karte Vorverkauf tiber reservix.de oder Harle-Klubber*innen zahlen nix. :
im Kontor der Brauerei Kein Vorverkauf — nur Abendkasse

¢ v & 5% D @ Y e 4
SONNATG, 11. SEPTEMBER @ e e o O %w} 3 > ® ® o . ‘
C o

: | . o7 . A 09. B1s 11.

TAG DER OFFENEN BR%UEREI 2 . FFintizin Pogeasin
]

_ -
19 1.7 UH.R Lange Tafel im Brauereihof
Eintritt frei

Hockete im Hopfengarten

Erleben Sie hautnah mit wieviel Liebe und Sorgfalt Bio-Ochs am SpieB
wir unsere Biere brauen und unser SeeZingle

zum Leben erweckt wird. Food Trucks mit schwabischen Leckereien

Lernen Sie unser klimaneutrales Unternehmenskonzept kennen Kaffee & Kuchen von den Landfrauen P

und besuchen Sie unsere Ausstellung ,das paradies liegt vor uns” > MZC;
im alten Garkeller unserer Brauerei. Stande mit tollem Kunsthandwerk M ZW

Stimmungsmusik mit mehreren Musikkapellen

Hill-Billy-Sound auf der Brauereirampe

Bierkastenklettern Kommen Sie vorbei,

Lirkus ,Liberta* feiern Sie mit uns,

y Stols MR fer & Clowns I haben Sie Spafs mit uns,
Spiele, Spa & Toben bringen Sie Ihre Freunde mit,

verweilen Sie bei uns

. ’ ‘ a 1 F o)
® und stofden Sie mit uns an! H é R I. E ] 2 5 . O
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FAMILIENBETRIEB IN DER VIERTEN GENERATION

DIE ZUKUNFT IM BLICK

Gerade fertig geworden ist der groBe, helle und luftige
Anbau am Traditionsgasthaus ,Zur Restauration® in
RoBberg. Vor den Panoramafenstern locken Sitzplatze
auf der Terrasse ins Freie. Nicht nur optisch ist hier
eine neue Zeit angebrochen: Mit Judith Nold hat
Anfang des Jahres die vierte Generation den Betrieb
iibernommen. lhre Geschwister Elvira und Bernhard
helfen ebenfalls mit, wenn sie gebraucht werden und
Zeit finden.

KUCHE:
MUTTER-TOCHTER-TEAMWORK

Kochen ist die groBe Leidenschaft von Judith Nold,

die nach ihrer Aushildung und harten Jahren bei
Sternekdchen inzwischen in den Familienbetrieb
zuriickgekehrt ist. Die Freude am Kochen teilt sie

mit Mutter Ulrike - und jetzt auch die Kiiche in der
Restauration RoBberg: ,Das funktioniert sehr gut,

weil wir klare Aufgabenbereiche haben und optimal
zusammenarbeiten, erzahlen die beiden. Judith macht
am liebsten Eis und kreiert neue Varianten, wobei
Klassiker wie Pistazie oderMango bei den Gasten gut
ankommen. Ulrike hat schon vor Jahren das Wissen der
Hildegard von Bingen fiir sich entdeckt und integriert
davon inspiriert bestimmte Krauter und Gewiirze in ihre
Rezepte. Einig sind sich die beiden tiber den neuen Stil
der Kiiche: ,Wir haben Vorgefertigtes gestrichen und
produzieren jetzt alle Speisen aus guten Grundzutaten
selbst.”

VOM VERKEHRSKNQTENPUNKT
ZUM GEHEIMTIPP FUR KEGLER

Gegeniiber vom Bahnhof gelegen war die Restauration
in RoBberg friiher Teil des regen Bahnverkehrs
Richtung Aulendorf und Miinchen sowie der
sogenannten ,RoBberghahn®, die seit 1904 RoBberg
mit Bad Wurzach verband. 1900 hatte der GroBvater
ihres Mannes Georg den Betrieb geerbt, erzahlt Ulrike:

,Damals gah es noch ein paar Gastezimmer im Haus
und der Opa war immer sehr stolz, wenn sich richtig
viele Holzfasser mit Harle Bier vor der Tiire stapelten.
Heute ist der Bahnhof zwar geschlossen, doch die
Restauration RoBberg wird ganz gezielt von Keglern
angesteuert - schon in den siebziger Jahren wurden
moderne Kegelbahnen eingebaut. Die vier renovierten
Bundeskegelbahnen werden vom Kegelsportverein
Bergatreute genutzt, stehen aber auch fiir Firmen- und
Familienfeiern oder Kindergeburtstage zur Verfiigung.

GEMUTLICH, LECKER UND
FAMILIAR

,Gaste finden vor allem den Neubau sehr einladend
und gemiitlich®, freut sich Judith, die hier alles nach
ihren Vorstellungen gestaltet hat. Die groBe Tafel ist
aus einem méchtigen Eichenstamm vom Schreiner
angefertigt worden. Zierliche Sessel mit Blumenmuster
umrahmen die Tafel und harmonieren farblich mit der
modernen Hochbank an der Riickseite des Raumes.
Wenn am Abend das Licht sanft gedimmt ist und sich
das Team liebevoll um die Gaste kiimmert, dann sieht
es von drauBen so heimelig aus, als wiirde man in ein
Wohnzimmer schauen.

Viele Kinder schauen gerne der Oma beim Kochen zu,
doch die wenigsten tun das in einer Wirtshauskiiche,
wie llona Maucher. Sie ist im Gasthaus Burgstock

in Hittisweiler vor den Toren Bad Waldsees
aufgewachsen. Der Opa hatte das Gasthaus gekauft
und gemeinsam mit seiner Frau betrieben. Die Mutter
von llona Maucher wurde in der Wohnung iiber der
Wirtschaft geboren, sie selbst auf dem elterlichen
Hof ein paar Hauser weiter. Anfang der 70er Jahre
iibernahmen die Eltern das Gasthaus und bauten

die friihere Scheune zum heutigen Gastraum fiir 70
Personen aus.

Den Aushau und die Renovierung des Gasthauses
Burgstock unterstiitzte die Brauerei Harle, zu der

es eine langjahrige Verbindung gibt: ,Wir schenken
hier schon seit 100 Jahren Harle-Bier aus und meine
Gaste schatzen es sehr, dass es bei mir Bier vom
Fass gibt*, erzahlt llona Maucher. Die Gestaltung des

FAMILIENERBE IN DRITTER GENERATION WEITERGEFUHRT

GEMUTLICHES BEISAMMENSEIN IN HITTISWEILER

Gastraumes ist inspiriert von der Nahe zur friiheren
Burg Waldsee auf der Burghalde oberhalb der Stadt,
die vermutlich bereits im 12. Jahrhundert erbaut wurde.
Heute kennzeichnen nur noch ein paar groBe Steine die
friihere Burganlage. Doch auf der Thekenvertafelung
im Gasthaus Burgstock hat ein Maler Ritterszenen
angeordnet, an den Hangeleuchten finden sich
Nachbildungen historischer Waffen. ,Mein Vater war
mit Leib und Seele Wirt", erinnert sich llona Maucher.
LEr hat selbst Bauernbrot gebacken und Schinken
geraucht. Der Vater war bei den Gésten sehr beliebt
und sie sind gerne hier eingekehrt.

Nach dem frilhen Tod der Eltern iibernahm llona
Maucher das Gasthaus - in diesem Jahr ist sie seit 20
Jahren als Wirtin selbstandig. Sie lebt in der Wohnung
iiber dem Gastraum. Gerne bewirtet sie alle Gaste, die
bei ihr einkehren. Manchmal kommt ihre Schwester
Sonja Miiller dazu und packt ebenfalls mit an. Eine
Spezialitat von llona Maucher sind die ,Sauer macht

|ustig*-Tage in den Sommermonaten, in denen sie saure
schwabische Spezialitaten zusatzlich zur Vesperkarte
anbietet. Auch Kaffeekranzchen mit selbst gebackenen
Kuchen gab es vor der Pandemie, die wiirde sie fiir
geschlossene Gesellschaften gerne wieder einfiihren.
Eigentlich ist llona Maucher inzwischen im Ruhestand.
Geandert hat sich dadurch allerdings nicht allzu viel,

an fiinf Tagen in der Woche ist das Gasthaus nach wie
vor geoffnet.

Jlch winsche mir einfach,
Aass ich noch lange gesund
An sein leanu.

Hona Mawcher,
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Udo Holz arbeitet seit 62 Jahren bei der Brauerei Harle
RUHESTAND? LIEBER NICHT!

Nach seiner kaufmannischen Lehre und dem obligatorischen Wehrdienst beginnt
der junge Udo Holz 1960 als Versandleiter bei der Brauerei Harle. Er ist zustandig
fiir den Fuhrpark und die Einteilung der Fahrer, berat Kunden und holt Bestellungen
ein. Heute, 62 Jahre spater und im Alter von 80 Jahren, sagt er: ,Ich mache mir nur
ungern Gedanken iiber den Ruhestand, aber der wird wohl irgendwann kommen.*

/WEITE HALBZEIT MITGESTALTET

In diesem Jahr wird die Brauerei Harle 125 Jahre alt und in der Halfte dieser langen
Zeit war Udo Holz mit dabei, hat drei Generationen Harles in der Geschaftsfilhrung
selbst miterlebt. Der Fuhrpark entwickelte sich in dieser Zeit unter seiner Leitung
von anfangs sechs LKW auf heute zwdlf Fahrzeuge. ks war meine Aufgabe, die
passenden Laster und Fahrer zu finden®, sagt er. Zusatzlich kiimmert er sich um die
Belieferung und Abrechnung der immer zahlreicher werdenden Feste im Einzugsgebiet
der Brauerei und investiert viel Zeit in seine Arbeit. Zu Hause wartet ein turbulentes
- Familienleben mit vier Kindern auf ihn. Irgendwann wird der Druck zu groB und Udo
Holz erleidet einen schweren Herzinfarkt. ,Dass dann die Familie Harle hinter mir
gestanden hat, werde ich nie vergessen. Ich musste mir keinen Tag lang Sorgen
um meinen Arbeitsplatz machen. Da ich nicht mehr so belastbar war, wurde mir
entgegenkommend ein neuer Arbeitsplatz mit weniger termingebundenen Aufgaben
eingerichtet. Das baute mich dann wieder auf®, erinnert er sich.

DIF SCHONSTE ZEIT IST JETZT

Auf die Frage, welches denn seine schonste Zeit bei der Brauerei war, lachelt Udo
Holz verschmitzt und seufzt zufrieden. ,Eigentlich®, sagt er, ,eigentlich ist es genau
jetzt. Ich habe viel Zeit, kann in Ruhe arbeiten und werde hier gebraucht. So kdnnte
ich noch ewig weitermachen.” Er hat sich mit dem Computer angefreundet und sogar
eine Tabellenkalkulation entwickelt, mit der die Kolleginnen und Kollegen heute

noch arbeiten. Udo Holz fahrt zu ausgewahlten Kunden und betreut diese personlich.
Er kiimmert sich um den Posteingang, priift die Daten neu angelegter Kunden und
kontrolliert Abrechnungen. Zu Gottfried Harle und Esther Straub hat er ein sehr gutes
Verhaltnis: ,Mit Esther haben wir eine ganz tolle Chefin, sie kommt tiberall gut an.
Und sie hat die notigen Kenntnisse und Fahigkeiten, um die Brauerei weiterzufiihren.
Somit ist auch die Zukunft gesichert.” Gottfried Harle, so erzahlt er, habe als kleiner
Bub hinter der Tiire gestanden, als Udo Holz zum Einstellungsgespréch kam. Biiro
und Wohnung waren damals im selben Haus untergebracht. ,Als Gottfried Harle die
Brauerei iibernommen hat, waren wir gespannt, wie er das machen wiirde. Er kam

und war damit Vorreiter fiir Nachhaltigkeit*, so Udo Holz. Es schwingt Stolz mit, wenn
er das sagt, der Stolz auf ,seine” Brauerei.

Falls der Ruhestand ihn doch noch irgendwann einholt, will Udo Holz viel wandern
gehen in den Allgauer Bergen. Aber bis dahin wird wohl noch viel Bier durch den
Braukessel flieBen.

ganz leger riiber und ist zugleich sehr intelligent. Er hat die Brauerei griin ausgerichtet
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Mein Leben ohwie Aie Graverel
hitte tch miv gar nichit vovstellen lebnuen .
[ch war schon twmer mit Leidy vwnd Seele Aabei. ¢
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INTERVIEW MIT ROLAND ROTH: DAS KOMMT AUF UNS ZU

KLIMAWANDEL IN OBERSCHWABEN

NACH VERSCHIEDENEN BERICHTEN SCHREITET
DIF KLIMAERWARMUNG IN SUDDEUTSCHLAND
SCHNELLER VORAN ALS IN ANDEREN TEILEN
EUROPAS. TRIFFT DIES ZU?

Vor 15.000 Jahren, erdgeschichtlich gesehen

also gestern, lagen der Bodensee und weite Teile
Oberschwabens und des baden-wiirttembergischen
Allgaus unter einem machtigen Gletscher, der wie eine
iiberdimensionale Planierraupe die Landschaft formte.
An dessen Nordrand schauten die Rentierjager an der
Schussenquelle auf das zuriickweichende Eismeer,

aus dem der Gipfel des Pfanders und die Bergriicken
der Adelegg als ,Nunataker” herausragten. Damals
war es lediglich” viereinhalb bis fiinf Grad kélter als
1970. In den letzten 100 Jahren sind die Temperaturen
weltweit um rund ein Grad Celsius angestiegen. In
unserer Region dagegen innerhalb von 50 Jahren
bereits um eineinhalb bis zwei Grad. Eine Erwarmung
im Zeitraffertempo. Seit den 80er Jahren hat sich die
Zahl der Sommertage mit mindestens 25 Grad und

die Anzahl der Tage mit mehr als 30 Grad, sogenannte
Tropen- oder Hitzetage verdoppelt, die Anzahl der
Frosttage dagegen signifikant verringert. Und auch der
Schnee kommt langst nicht mehr so zuverlassig wie
dies friiher einmal der Fall war.

WIE WIRD SICH DURCH DEN KLIMAWANDEL
UNSERE LANDSCHAFT VERANDERN?

Die Fichte, der ,Brothaum" vieler Waldbesitzer,
wird warme- und trockenresistenten Baumarten
weichen (miissen). Einige der bislang heimischen
Tier- und Pflanzenarten werden aussterben, andere
hinzukommen. Pflanzen wie Springkraut, Goldrute,
Riesenbarklau oder Ambrosia sind langst beinahe
tiberall zu finden. Auch die weitere Ausbreitung
des Borkenkafers oder des Maisziinslers sowie
generell warme- und trockenliebender Schadlinge
ist ein ernstzunehmendes Thema und wird zu einer
Veranderung der Pflanzenwelt und zu Ernteverlusten
fiihren.

WELCHE AUSWIRKUNGEN WIRD DIE
KLIMAERWARMUNG AUF UNSERE LANDWIRTSCHAFT
HABEN?

Seit etwa zehn Jahren zeigt sich, dass der Jetstream,
ein maandrierendes Starkwindband in groBer Hohe, an
Dynamik verloren hat. Das heiBt, wir erleben einerseits
ausgepragte, langanhaltende Hochdruckwetterlagen,
wie beispielsweise 2018, als uns in Erinnerung

gerufen wurde, wie wertvoll und kostbares Wasser

ist, andererseits aber auch anhaltendes Regenwetter
mit katastrophalen Unwettern wie im Vorjahr. Zwei
Seiten derselben Medaille. Fiir die Landwirtschaft,

die witterungsbedingt ohnehin schon immer auf
wackligen Beinen stand, ein echtes Problem, da sich
die Wetterverhaltnisse ja nie vorhersagen lassen.
AuBerdem muss man sich aufgrund des Klimawandels
vermehrt auf Schadensereignisse wie Hagel,

Sturm und Spatfrdste einstellen. Durch den friihen
Vegetationsheginn sind die Auswirkungen dieser spaten
Froste umso gravierender, wie sich 2017 nachdriicklich
gezeigt hat. Die Kombination aus weit fortgeschrittener
Natur und eisigen Spatfrosten sorgte damals besonders
in den Sonderkulturen fiir groBe Ernteeinbufen.

IST IN ZUKUNFT VERMEHRT MIT
UNWETTEREREIGNISSEN IM ALLGAU UND
IN'OBERSCHWABEN ZU RECHNEN?

Warmere Luft kann mehr Wasserdampf aufnehmen.
Das Energiepotenzial, die Power in der Wetterkiiche
hat zugenommen. Wir sind klimatisch gesehen vom
gemachlichen VW-Kafer friiherer Zeiten auf die
SUV-Turbo-Kiste umgestiegen und geben Gas. Die
Wetterextreme werden haufiger und noch intensiver
auftreten. Der Klimawandel ist eine schleichende
Gefahr, deren Tragweite offensichtlich von vielen
nach wie vor nicht erkannt wird. Es geht langst nicht
mehr nur um die fiir alle sichtharen Wetterextreme

wie Sturm, Diirre, Uberflutungen, Hagel, verheerende
Spatfroste u.v.m., die nachweisbar verbreiteter und
folgenschwerer auftreten als friiher, es geht um eine
grundlegende Anderung der klimatischen Verhiltnisse
auf der ganzen Erde. Und die Zeche dafiir zahlen wir
alle!

WAS MUSS AUS IHRER SICHT GETAN WERDEN,
UM DIF KLIMAERWARMUNG MOGLICHST NOCH
AUF UNTER ZWEI GRAD ZU BEGRENZEN?

Die entscheidenden Stellschrauben sind die
Landbewirtschaftung, also wie wir mit den wertvollen
Ressourcen Boden und Natur umgehen, unsere
Lebensweise, unser Konsumverhalten und unsere
Ernahrung, die Energie und Industrie und allen voran
unser Verkehrs- und Mobilitatsverhalten. Etwas
weniger okologisches Reden, dafiir mehr okologisches
Handeln ist dringend erforderlich. Wenn iiberkandidelte
Eltern ihre Sprdsslinge morgens selbst bei schanstem
Wetter mit dem allradgetriebenen Gelandewagen

bis vor die Eingangstiir der Schule fahren und
nachmittags ihre siiBen Kleinen wieder abholen,
gleichzeitig aber mehr Sportunterricht an Schulen
einfordern und das Auto als Statussymbol dient, dann
ist es um den Klimaschutz schlecht bestellt. Fiir nicht
wenige Menschen gilt noch diese Lebenshaltung:
Gedankenloser Kommerz und grenzenloser
Wachstumswahn, anstatt: nachhaltig, regional,
dezentral, autark und damit auch freibestimmt. Wir
kdnnen zwar noch die Bandbreite und Tragweite des
Klimawandels begrenzen, stoppen lasst er sich jedoch
nicht mehr. Der Klimawandel lasst griiBen, selbst die,
welche den GruB nicht wahrnehmen und die Fakten
nicht sehen wollen.

ROLAND ROTH

Schon mit zwolf Jahren hat Roland Roth seine ersten
Wettervorhersagen gemacht. 1968 griindete er die
Wetterwarte Siid in Bad Schussenried und leitet

diese bis heute. Er gilt als ,Wetter- und Klimapapst*
Oberschwabens und hat bereits frilh auf die Gefahren
des Klimawandels hingewiesen.
Im Gesprach mit Gottfried Hérle erlautert er dessen
Auswirkungen auf Oberschwaben und das Allgau.
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HEIMATRATSEL

WER WEISS ES?

Wie immer gibt’s auch in dieser HarleZeit unser HeimatRatsel. WAS WAR GESUCHT’ WER HAT GEWONNEN?
KNOBELN SIE MIT!

Wer kennt sie nicht, die beriihmten Harle-Plakate mit den originellen Ortsnamen aus
Oberschwaben und dem Allgau. Insgesamt gibt es dazu sechs verschiedene Motive.
Und wie viele dieser Ortsnamen kennen Sie?

Im letzten Heft haben wir nach den Namen der drei weiteren Harle-Briider, die Mitte
und Ende des neunzehnten Jahrhunderts Brauereien griindeten oder fiihrten, gefragt.
Hier des Ratsels Losung: Heinrich Harle betrieb die Graflich Konigseggsche Brauerei
in Aulendorf, Fridolin Hérle die Konigsegger Walder Brauerei in Konigseggwald und
Reinhart Harle die Waldschloss Brauerei in Waldshut.

Unter denen, die uns unter dem Stichwort ,HeimatRatsel” mindestens drei richtige
Ortsnamen nennen, verlosen wir fiinf Gutscheine im Wert von jeweils 50 Euro fiir einen
Besuch in einem Harle-Wirtshaus. Schicken Sie sie unter dem Stichwort ,HeimatRatsel*
per Postkarte oder Mail bitte an:

Einen Gutschein tiber 50 Euro fiir einen Besuch in einem Harle-Gasthaus gewonnen
haben Peter Schwehr aus Rot-Ellwangen, Franz Kiichle aus Kisslegg, Lukas Koch aus
Leutkirch, Rita Ortmann aus Argenbiihl-Siggen und Helmut Markle aus Erolzheim.

Brauerei Clemens Harle - Am Hopfengarten 5 Herzlichen Dank auch den vielen anderen, die mitgemacht haben - es waren weit iiber
88299 Leutkirch im Allgau - raetsel@haerle.de 500! Sind Sie wieder dabei? Neue Chance, neues Gliick!
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